BUFA

Omnia Brillant

PROPRIETES :
« facile a utiliser
o préte a I'emploi
» redonne la brillance d’origine

UTILISATION : Omnia Brillant est un produit prét a I'emploi pour I'entretien des surfaces en inox dans les
établissements de transformation des aliments. Il redonne leur brillance d’origine aux surfaces
nettoyées et désinfectées. Auréoles d’humidité, taches d’eau, colorations thermiques et traces
de doigts s’enlévent facilement et rapidement en appliguant Omnia Brillant. Omnia Brillant a été
développé pour les opérations de nettoyage et d'entretien sur les surfaces en inox dans les
cuisines industrielles et les établissements de transformation des aliments. Les huiles blanches
spéciales contenues dans le produit sont des substances qui n’ont aucun impact sur la santé,
I'odeur, ni le goQt et qui peuvent étre utilisées comme produits courants pour la lubrification et
I'entretien des machines de transformation des produits alimentaires. Omnia Brillant se pulvérise
sous forme de concentré sur les surfaces séchées, a I'issue des opérations de nettoyage et de
désinfection. En cas de besoin, pour éliminer les taches, les colorations thermiques et les traces
de doigts, il convient de lustrer avec un chiffon doux ou un tampon.

CARACTERIS Densité 0,85 g/cm3
TIQUES
TECHNIQUES

COMPOSANTS : Mélange d’hydrocarbures hautement raffinés
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